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JAKTSESONGEN 2006 - INFORMASJON TIL VILTNEMNDER OG
JAKTLAG

Mattilsynet er ansvarlig for utferelse av viltkjsttkontroll i Nedre Telemark. Ved behov for kontroll er
telefonnummeret til Mattilsynet 06040. Vi ber jegerne om 4 ringe inn i tidsrommet mellom klokken
08.00 og 10.00 mandag til fredag for & avtale kontroll. Mattilsynet vil da sa godt det lar seg gjere
forsgke a tilpasse viltkjottkontrollen til andre gjgremal i omradet.

Kostnader til viltkjgttkontroll - nyheter

Forskrift om gebyr til dekning av kjgttkontroll av 27. des. 2005 tradte ikraft den 1. jan. 2006.

Av betydning for kostnadene til viltkjottkontrollen gjelder § 5, noe som innebzerer en vesentlig
reduksjon av utgifter il viltkjattkontroll; gebyret utgjer kr 75,- per dyr inkludert medgatt reise- og
overtid.

Avgiften skal innbetales til Mattilsynet. Ved kontrollen skal det fylles ut et skjema for innkreving av
avgift.

Vi viser ogsa til vedlegget "Jeger-ABC for viltkjett” utarbeidet av Mattilsynet, som gir nyttig
informasjon om slaktehygiene og krav til kontrollsted.

Jeg haper viltnemndene kan pata seg oppgaven med 4 kopiere og distribuere disse blant
jaktlagene sammen med den gvrige informasjonen i dette brevet.

Med hilsen
Pia Paulsen
Seksjonssjef
www.mattilsynet.no
Mattilsynet Saksbehandler: Pia Paulsen Postadresse: 706000 - Distriktskontoret
706000 - Distriktskontoret for Nedre TIf: for Nedre Telemark
Telemark Besgksadresse: Dokkveien 10 Felles postmottak, Postboks 383
E-post: postmottak@mattilsynet.no 2381 Brumunddal
(Husk mottakers navn) Telefaks: 23 21 68 01
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Utskrift

fra www.mattilsynet.no

Jeger-ABC for viltkjett
Forfatter: Siri Haugsnes
Publisert: 23.11.2005 Sist oppdatert: 15.03.2006

Viltforskriftens formal er 4 sikre helsemessig trygt viltkjett, bedre slaktehygienen og
kvaliteten pd viltkjettet, hindre at smittefarlig viltkjott bearbeides i godkjente
kjettvirksomheter og legge til rette for at mest mulig av viltkjottet kan kontrolleres og
godkjennes av kjettkontrollen.

Mange feller

Ved felling av vilt, slaktebehandling og frambud av kjett kan kjettet bli forringet.
Skadeskyting og stress av dyret kan gi dérligere kjettkvalitet. Vomskudd pa hjortevilt kan lett
forurense kjettet, slik at det ikke kan godkjennes.

En jeger skal registrere unormal adferd hos viltet eller funn ved slaktet som kan tyde pa
sykdommer.

Her er de viktigste momentene for jegeren 4 huske pa for jakten:

o Ikke-kontrollert slakt kan bare bearbeides i private kjokken m.v.

o Altviltkjett til ordinzrt frambud skal vaere kontrollert og stemplet «godkjent» av
tilsynsveterinzer. Omsetning og videre bearbeiding av kjottet ma skje i godkjente
bedrifter. Det gjelder ogsa kjett som skal returneres direkte til jeger.

o Kjottet ma stamme fra lovlig felt vilt, herunder medregnet trafikkskadd vilt avlivet i
samsvar med viltnemndas bestemmelser. Trafikkdrept vilt skal ikke brukes til mat for
folk.

» Ved kontroll skal storviltet maksimalt veere oppdelt i fire deler, og nyrer, hjerte,
lunger, lever og milt skal folge slaktet. Storvilt som ma bares ut av jaktterrenget kan
vere oppdelt i atte stykker.

o Slaktet skal ikke renskjares for skader, bledninger og betente sir som kan ha
betydning for kontrollen.

Og her er det jegeren ma gjore etter 4 ha felt viltet:
» Ta ut bryst- og bukhuleorganer, unntatt nyrene, fortest mulig. Det er spesielt viktig 4

fa ut vom og innvoller raskt, og uten at de stikkes hull pa. Det skal hindre tilsaling
med tarmbakterier. L &r dee teknikken med & tre en ren plastpose over endetarmen
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etter at den er ringet ut.
+ Oppbevar organene i nett, striesekk eller papirsekk.
o Hud flas helst av pa hengende slakt.
« Ha god hygiene og renslighet ved all handtering av slaktet.

Jegeren sjol og hans utstyr er den storste potensielle forurensingskilden.

e Hvis duikke er frisk, overlat utslakting til andre.

e Begynn med grundig handvask.

» Kniven md vare ren (desinfisert i kokende vann), forst ved spretting av skinnet (urent
arbeid) og ren igjen idet du starter flaing (rent arbeid) og ved evt. deling av slaktet.

e Npyaktig flding hindrer at slaktet tilsoles fra skinnet.

* Serg for rask nedkjoling, som bedrer kvalitet og holdbarhet. Dette er spesielt viktig nar
kjottet skal henge til modning. Sperr gjerne ut kroppshulene for best mulig
luftsirkulering. Store okser ber snittes opp i nakkemuskulaturen.

e Ved lufttemperatur over 8° C i degnmiddel ber kjgttet snarest rad fraktes til kjelerom.

Krav til kontrollsted
For & omsette storviltkjett pa det innenlandske markedet, méa det vzere kontrollert paet
godkjent kontrollsted, slik:

» Kontrollstedet m4 ligge ved bilvei.

o Slakteskrotten skal vzere beskyttet mot forurensning fra omgivelsene. Det betyr at
slakteskrotten i det minste mé henge under tak eller presenning, og at det ikke er
spesielle forurensningskilder i nerheten (stov/lukt). Slakteskrotten ma heller ikke bli
forurenset av skadedyr (fugl 0.a.).

» Laver, garasjer o.]. som benyttes til behandling/modning av slaktet skal vaere rengjort
og ryddet for uvedkommende gjenstander, maskiner o.1. som kan forurense med stgv
eller lukt.

e Mattilsynet krever tilgang pa rent vann, flytende sape og terkepapir. Minstekravet er
vann pa kanne eller oppkokt vann.

Mattilsynet oppfordrer flere jaktlag om & ga sammen for 4 f4 til et permanent og godt utstyrt
kontrollsted for viltkjottet.
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